
E N T R A N T E S
ENSALADA DE BOGAVANTE CON AGUACATE, MANGO 

Y VINAGRETA DE CÍTRICOS

CREMA DE CASTAÑA CON PERLAS DE PX Y CRUJIENTE 
DE JAMÓN

P E S C A D O
LUBINA CON RISOTTO DE ESPÁRRAGOS VERDES Y 

ACEITE DE TRUFA BLANCA

C A R N E
SOLOMILLO DE VACA CON SALSA DE CAVA, UVAS 

GLASEADAS Y MILHOJA DE PATATA

P O S T R E
COULANT DE CHOCOLATE CON CORAZONES DE 

TURRON BLANCDO Y PECANAS CARAMELIZADAS

D U L C E S  N A V I D E Ñ O S

CELEBRA
N O C H E B U E N A

DISFRUTA DE NUESTRO MENÚ ESPECIAL
20 : 0 0 - 01: 30 (Ú LTIM A R E SERVA A L A S 22 : 30)



B O D E G A  I N C L U I D A
VINO BLANCO: VIÑA POMAL RESERVA D.O. RIOJA
VINO TINTO: LA VICALANDA RESERVA D.O. RIOJA

VINO ESPUMOSO (PARA EL POSTRE): ARS COLLECTA 
BLANC DE BLANCS

O T R A S  B E B I D A S

REFRESCO, ZUMO, AGUA CON Y SIN GAS 

€ 1 5 0  P O R  P E R S O N A  ·  I V A  I N C L U I D O
EL MENÚ SE RESERVARÁ A MESA COMPLETA

INCLUYE SERVICIO DE PAN, CAFÉ Y TÉ

RESERVA: 915 30 80 00 · EMAIL:  SALES@HRHMADRID.COM · WEBSITE: HOTEL .HARDROCK .COM/MADRID/ES/

POLÍTICA DE RESERVA: PAR A L A FORMALIZ ACIÓN DE L A RESERVA ES NECESARIO EL ABONO DEL 100% DE L A TOTALIDAD DEL MENÚ. 
POLÍTICA DE CANCEL ACIÓN: PAR A CANCEL ACIONES ES NECESARIO QUE SE REALICEN EN UN PL A ZO ANTERIOR A LOS 7 DÍ AS DEL 

EVENTO, Y SER NOTIFICADAS VÍ A CORREO ELECTRÓNICO A  SALES@HRHMADRID.COM  Y SE DEVOLVER Á EL 100% DE L A CANTIDAD. 

CELEBRA
N O C H E B U E N A

DISFRUTA DE NUESTRO MENÚ ESPECIAL
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