
Convierte Hard Rock Hotel Marbella
en el lugar perfecto para

tus celebraciones navideñas

T O G E T H E R

H A R D R O C K H O L I D A Y S

CELEBRATE



VEN A PASAR AÑO NUEVO

CON NOSOTROS

ROXY 
 BUFFET DE GALA

BUFFET DE GALA + COTILLÓN
ADULTO: 295 € 

NIÑOS HASTA 12 AÑOS: 125 €
20:30–03:00 H

CENA HASTA LAS 23:00 H



UN MENÚ A LA ALTURA DE LA OCASIÓN 

CARNES
Pato Pekín con salsa de 5 especias

Solomillo de buey al estilo Wellington
Entrecot trinchado a las 3 pimientas

PESCADOS
Rodaballo meunière

Salmón a la mostaza antigua
Dorada con salsa amalfitana

RINCÓN LITTLE ITALY
Focaccia trifuldina casera rellena de mozzarella fresca

Pasticciata de vegetales con salsa mediterránea
Ravioli de cordero trufado

ASIÁTICO Y ÁRABE
Gyoza de verduras con salsa de albahaca, coco y piñones

Gyoza de marisco con verduras y salsa teriyaki
Tabulé libanés (vegano)

Falafel servido con salsa de yogur y pepino (vegetariano)

NOCHE VIEJA Y AÑO NUEVO EN HARD ROCK

VARIEDAD DE ENSALADAS
Ensalada mediterránea · Ensalada Waldorf

Ensalada de pollo crujiente con lascas de parmesano
Ensalada de salmón ahumado con hojas de espinacas

VARIEDAD DE GUARNICIONES
Patatas Dauphine · Bastones de boniato

Ratatouille de verduras · Setas salteadas al estilo provenzal
Parmentier trufado

ESTACIÓN MEXICANA
Taco de costilla de ternera con salsa ranchera

Taco California · Taco de huitlacoche (vegetariano)
Quesadilla de setas · Guacamole y totopos

RINCÓN VEGANO
Risotto de setas y espárragos

 Calabacin asado ·  Sushi vegano
 Gyozas de verdura

MARISQUERÍA
Langostinos cocidos · Salmón ahumado

Gambas · Pulpo a la gallega

ESTACIÓN ESPAÑOLA DE CROQUETAS
Jamón ibérico ·  Boniato (veggie) ·Setas (veggie) · Chipirones

SOPAS
Crema de marisco  ·  Consomé al jerez, pollo y verduras

SUSHI
Hosomaki crab stick · Hosomaki de salmón fresco
 Hosomaki de atún · Hosomaki vegetales (vegano)

CRUDITÉS
Variedad de lechugas · Aguacate · Quinoa · Tomate · Huevo

cocido · Tomates de la huerta· Pepinillos encurtidos ·Aceitunas

QUESOS & MERMELADAS
 Manchego  · Idiazabal  · Oveja 

Tetilla  · Mermeladas  ·  Panes caseros

JAMÓN IBÉRICO & EMBUTIDOS
 Cortador de jamón en vivo · Chorizo 

Salchichón  · Lomo

POSTRES
 Tronco navideño 

Fuente de chocolate y toppings 
Surtido de dulces navideños

 Cremoso de maracuyá y mango 
Lingote de chocolate con polvo de oro

 Fruta fresca de temporada 
Profiteroles 

 Uvas de la suerte



LEVANTEMOS LAS COPAS

NOCHE VIEJA Y AÑO NUEVO EN HARD ROCK

CHAMPAGNE
 Moët Rosé

Moët Brut Impérial

CÓCTELES
 Coctelería de autor

CHAMPAGNE & CÓCTELES

MIDNIGHT TOAST

BLANCOS
 Vino blanco Arnegui (D.O. Rioja)

TINTOS
 Vino tinto Abadía San Quirce Crianza (D.O Ribera del Duero)

ROSADOS
Vino Rosado Arnegui (D.O. Rioja)

ADEMÁS
 Cerveza · Refrescos · Agua

THE WARM UP
PARA EMPEZAR A CELEBRAR

RON
 Brugal Doble Reserva · Bacardí 8 · Santa Teresa Gran Reserva

GIN
 Bombay Sapphire · Roku

VODKA
 Belvedere · Belvedere Lemon

WHISKY & BOURBON
 Toki · Jim Beam · Bushmills · Glenmorangie 10

TEQUILA
 Maestro Dobel

LIQUEURS
 Baileys

ENCORE
BARRA LIBRE



T O G E T H E R

H A R D R O C K H O L I D A Y S

CELEBRATE

+34 952 81 20 00 | Urbanización Nueva Andalucía s/n 29660, Marbella, Spain | events@hrhmarbella.com y | hardrockhotels.com/marbella

mailto:events@hrhmarbella.com
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