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Goat’s cheese lollipop, pink peppercorn, rosemary and white chocolate glaze
Paleta de queso de cabra, pimienta rosa, romero y chocolate blanco

Yorkshire pudding with fresh cream, caviar and smoke salmon
Budín Yorkshire con crema fresca, caviar y salmón ahumado

Lamb ravioli cover with pomodoro sauce and parmesan cheese
Ravioli de cordero bañado en pomodoro y aire de queso parmesano

Caribbean stew, shrimp and vegetables in lobster bisque with silky coconut
Estofado caribeño, camarones y vegetales en bisque de Langosta con sedosa de Coco

Slow cooker brisket, mashed potatoes cloud and truffles
Brisket cocido lentamente y sellado, papas nubes y trufa

Pork belly, onions and coriander compote, mashed roasted corn and mole sauce
Panceta de cerdo, compota de cebollas y cilantro, puré de maíz tatemado y salsa de mole

Planète de Chocolat
Creamy chocolate, mixed red berries compote, crème crûlée heart with 
chocolate streusel and almond
Cremoso de chocolate, compota de frutos del bosque, corazón crème brûlée con streusel 
de chocolate y almendras

Slightly spicy
 Ligeramente picante

Pork
Puerco

Shellfish
Mariscos

Peanuts
Cacahuate

Tree nuts
Nueces

Dairy product
Producto lácteo

Egg
Huevo
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