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MAIZ

MAIZ

TACOS DE RIB EYE 4 @
With blue com tortilla and “martajada” sauce
Con tortilla de maiz azul y salsa martajada

TACO AL PASTOR @& o @

With cheese crust, grilled pineapple, coriander, onion
and “borracha” sauce

En costra de queso, pifia asada, cilantro, cebolla

y salsa borracha

TACO DE JICAMA CON PORTOBELLO g g
ZARANDEADO

With zarandeado porto]oello and mushroom ﬂakes

Con portobe]]o zarandeado y hojue]as de hongo

TACOS DE PESCADO FRITO (4 @ o'
With flour tortilla and smoked chipotle creamy sauce
Con tortilla de harina y salsa cremosa de chipotle ahumado

TACOS DE LECHUGA CON § 0.0
CAMARON FRITO

With eureka lemon aioli and avocado mousse
Con alioli de limén amarillo y mousse de aguacate
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ARANDO LA TIERRA

"L0S SABORES ANCESTRALES
AUN VIVEN”

ENSALADAUMO A pp @ @

Roasted beetroot, citrus supremes and mezcal-piloncillo cream

Betabel rostizado, supremas de citricos y crema de mezcal con piloncillo
ENSALADA DE TOMATES § @ 4 0 @

Braised tomatoes with purslane, toasted corn, goat cheese

and hibiscus vinaigrette

Tomates braseados con verdo[aga, maiz tostado, queso de cabra

y vinagreta de jamaica

ENSALADA CON CAMARON AHUMADO §@ 4@

With grilled pear and apple, mixed greens, tamarind-guajillo vinaigrette
Con pera y manzana a la parrilla, mezcla de lechugas y vinagreta de
tamarindo con chile guajillo

ENSALADA DE LECHUGA BRASEADA O 4 ® & @08 <
With sautéed mushrooms, creamy herb dressing and parmesan crisps
Con champifiones salteados, aderezo cremoso de hierbas y tejas de queso
parmesano

SOPA Y CREMA

CREMA DE ELOTE P P
With esquite purée and epazote infusion
Con puré de esquites e infusién de epazote

CREMA DE TOMATE AHUMADA g g
With roasted tomato, truffle olive oil and Grana Padano cheese
Con tomate rostizado, aceite de oliva trufado y queso Grana Padano

SOPA DE PESCADO @@ e @

Served with mahi-mahi slices, roasted peppers, onion and tomato
Servida con léminas de mahi-mahi, pimientos asados, cebolla y tomate



LA CHISPA DE UMO

LA CHISPA DE UMO

FILETE DE PESCADO ZARANDEADO

A LA BRASA 0@ @4 5,05 &

Served with grilled tomato, onion and avocado
Servido con tomate, cebolla y aguacate a la parrilla

ARRACHERA A LA PARRILLA 4 @
With morita chili demi-glace, sweet potato purée
and roasted baby vegetables

Con demi glace de chile morita, puré de camote
y vegeta]es baby rostizados

POLLO A LA PARRILLA J f @

With baked potatoes, bacon and cheese-stuffecl jalapeﬁo
Con papas horneadas, tocino y chile jalaperio relleno
de queso

FILETE DE RES AL COMAL @

With cauliflower purée, arugula, asparagus and
raicilla-sautéed tomato

Con puré de coliflor, riicula, espérragos y tomate salteado
con raicilla

CHULETA DE CERDO

With white bean purée, fried cauliflower, roasted “martajada”
sauce and mezcal

Con puré de alubiss, coliflor frita, salsa martajada y mezcal

PICANA q

Over sautéed ayocote beans with hoja santa and roasted garlic,
baby cormn with cream and cheese

Sobre frijol ayocote salteado con hoja santa y ajo rostizado,
acompariado de elote baby con crema y queso

MARISCOS SALTEADOS 5 & q

Sauteed in smoked tomato and tequila sauce with
baby vegetables

Salteados en tomate ahumado y tequila, servidos
con vegetales baby

BERENJENA A LAS BRASAS f 4 g

With Ccreamy goat cheese sauce and asparagus
Con salsa cremosa de queso de cabra » espdrragos
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LA SEMILLA MAS DULCE
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TRES LECHES g0

Traditional three-milk sponge cake, vanilla streusel, three milk sauce
and vanilla-ginger ice cream

Bizcocho tierno al sifén, streusel de vainilla, salsa de tres leches

y helado de vainilla con jengibre

FLAN DE ELOTERO @

With sweet corn crisp, pinole and mezcal caramel sauce
Con crujiente de maiz dulce y pinole, acompariado de
salsa de caramelo al mezcal

EL XOCOLATE OAXAQUENORQ 4

Warm cake with Oaxaca chocolate, melipona honey tuile,

cacao crumble and quince ice cream

Pastel tibio de chocolate de Oaxaca, teja de miel melipona,
crumble de cacao y helado de membrillo

CREMOSO DE GUANABANA g

On coconut sponge cake with mango coulis and cinnamon crumble
Sobre bizcocho de coco y coulis de mango con tierra de canela

VARIEDAD DE HELADOS

Vanilla, strawberry and chocolate
Vainilla, fresa y chocolate
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